
 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

COLLATION corbeille de fruits à la demande corbeille de fruits à la demande corbeille de fruits à la demande corbeille de fruits à la demande corbeille de fruits à la demande

Melon et pastèque à la menthe Salade mèlée aux herbes Concombre et tomate cerise sauce Salade de tomate à la gelée de verveine Salade de carotte au citron

yogourt au basilic

REPAS Gratin de penne et tofu au basilic Émincé de volaille aux épices douces Blanquette de lieu noir aux câpres et persil Boulette de veau,sauce aux olives et thym Parmigiana d'aubergine

Courgette au four Et tomates confites (Provenance:Atlantique Nord Est) Semoule de blé Risotto à la tomate

Pommes de terre rissolées Quinoa Brocoli

Carottes fondantes Haricot vert

Yogourt nature Gateau crèpe au chocolat Fraise/Nectarine Salade de fruits Fromage blanc au coulis d'abricot

GOUTER Foccacia herbes et tomate Pain sicilien Gateau roulé à la confiture Pain au maïs Brioche maison aux raisins secs

Pomme Emmentaler Melon/kiwi Fromage à tartiner Pastèque

Nectarine/Abricot Abricot/Poire

Eau Eau Lait Jus de pomme Verveine

Les viandes et volailles sont de provenance suisse.
Nos pains proviennent de la boulangerie "la Cage aux petits pains" à Genève ou sont de fabrication  "Maison".
Nous privilégions les produits : - de la région, au gré des saisons

- issus du commerce équitable
- de culture biologique

La Direction vous donne avec plaisir  des informations  détaillées sur la présence possible  d’allergènes dans les plats du menu. En cas d’allergies ou d’intolérance cette dernière vous renseignera volontiers.
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